Ricevimenti Il Cigno

L

Menu principesco offerta

Sposi 2023

Aperitivo di Benvenuto

Finger food, Straccetti di pasta cresciuta rucola e grana ,prosecco, cocktail, succhi, sangria

Buffet

Angolo del casaro: Ciliegine di mozzarella di bufalina, scaglie di grana, caciottine speziate, mousse di ricotta,
tocchetti di caciotta sarda, perline fumé.

Angolo del Salumaio: Alzata di crudo di Parma, taglieri di salumi tipici, rotolini di bresaola della Valtellina con
rucola selvatica, torte rustiche.

Angolo del fritto: gamberi in tempura oro, acquerelle fritte in carta paglia, zeppoline di pasta cresciuta, fiori di
zucca ricotta e prosciutto, calzoncini formaggio e pepe, kele di granchio, coppo di alici.

Sfizi dello Chef: Fagioli in salsa messicana, tocchetti dorati con pachino di colina e mozzarella, carpaccio di
maialino nero alle erbe,

Angolo del Mare: polipo nostrano, gamberi con rucola, seppie e noci, salmone affumicato, polpo alla Luciana,
puntelle di calamarelle in tempura croccante

Primi piatti

Mezzo pacchero con Medaglione di Pescatrice e Frutti di mare

Risotto con zucchine, fiorilli, pancetta croccante e fonduta di provola

Secondi piatti

Fagottino di branzino su zoccolo di scarola, gambero ai pistacchi e flan di verdure

crema fredda limone

Dessert

Buffet di frutta
Buffet di dolci

Cascata di Cioccolato e graffette
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Mousse a bicchiere
Torta nuziale
Selezione di vini campani
Spumante Castelblanch

Open Bar
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