Sala Ricevimenti La Venere

L

Menu Magnolia

Drink di benvenuto

Cocktail e finger food
Angolo rustico ,panzerottini, pizzette assortite, forma di grana con confetture

Buffet di aperitivi servito

Insalata di seppioline all'arancia, flambé di gamberetti, trancetti di pesce spada marinati agli agrumi, Salmone
marinato alla rapa rossa. Angolo formaggi e caciottine dolci e piccanti, ricottine al miele, treccione di bufala,
prosciutto di Parma, Roast-beef di manzo e arista in carpaccio

Primi piatti

Chicchi di riso Carnaroli ai tre crostacei
Cuoricini ripieni di ricotta di bufala con coulis di pomodorini infornati funghi cardoncelli e stracciatella andriese

Secondi piatti

Turbante di pesce spada gratin seppioline alla brace e radicchio brasato in agrodolce
Sorbetto al lime

Cosciotto di maialino lardellato finocchietto selvatico con cuor di carciofi e patate duchessa degustazione vini
rossi

Dessert e bevande

Ventaglio di frutta esotica e di stagione con semifreddo alle fragoline di bosco
Wedding cake e pasticceria mignon

Caffe, liquori, bevande, vini spumante
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