I Tre Merli Ristorante al Porto Antico

L

“Brezza Marina”

Aperitivo:

Prosecco di Valdobbiadene d.o.c. o Analcolico alla frutta

Specialita dal forno a legna: focaccia col formaggio, antica farinata di ceci, torte di verdure salate alla

genovese

Coni di panissa e cuculli

Antipasto:

Composizione di pesce alla Ligure (cappon magro, il nostro pesce marinato e acciughe impanate

fritte)

Primo piatto:

Ravioloni ripieni di seppie e zafferano su vellutata di ceci con bietoline croccanti

Foglie di ulivo al ragu bianco di coniglio

Secondo piatto:

Filetto di branzino panato alle olive taggiasche e erbe aromatiche con fiocchi di purea al basilico
Costine di agnello con salsa al Rossese e capponatina di verdure

Cristalli di sorbetto ai fiori di sambuco o Insalata di frutta e verdura allo sciroppo ligure di rose

Bevande e dolci:

Torta esclusa
Ya vino ligure di nostra selezione

caffe e acque minerali
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