Dimora Romita

Menu Peonia

Aperitivi
Long drinks esotici e succhi naturali, mosaico di formaggi tipici, praline di caciocavallo,primo sale
con bavaresina di ricotta e marmellate di verdure, perline di fior di latte, fioritura di grana in frack

all'aceto balsamico, tapas e finger food golden.

Piatto a persona: croissant salato, sfogliatina mediterranea, sandwich al salmone, voul au vent, bigne

glassato al sesamo, calice di granita al melone e speck caramellato, bavaresina di ricotta.

Antipasti

Petali di salmone con insalatina di gamberi e rose di pesce spada in composizione

Prosciutto San Daniele, speck, bresaola della Valtellina in carpaccio

Primi Piatti

Tagliolini alle delizie di mare e rombi di zucchine
Risotto al profumo dell'orto con funghi e melanzane

Secondo Piatto

Filetto di oratina al vapore in guazzetto di frutti di mare

Sorbetto

Tagliata di manzo con patate Parmantier e rucola al balsamico

Dessert e bevande

Tagli di frutta esotica con bavaresina alla frutta e crema
Profitteroles della nonna Romita
Torta nuziale
Vini bianchi, rossi
Bibite

Caffe - American bar
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