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Menu Gonzaga

Aperitivo
Bellini Fruttato- Cocktail alla Frutta Analcolico pasticceria mignon salata finger food

Antipasto

Cocktail di Gamberi in salsa Aurora- Carpaccio di Pesce Spada —Salmone Norvegese soute di cozze e vongole-
carpaccio di polipo con Pomodorini e Rucola-Seppioline all’Aceto Balsamico tagliata di tonno in salsa al limone
rucola e grana- frittini di Moscardini, capesante con crema mournet, Gamberetti Pastellati, quadrotti di pesce
spada.

kokok ok k ok k

Prosciutto San Daniele Tagliato a Morsa — Cosciotto di Praga -Involtini di Melanzane con Tonno e Verdurine —
Bresaola della Valtellina — Speck Tirolese cesto di salumi nostrani — quiche ai formaggi — quiche alle verdure —
torte salate
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Treccia di mozzarella — Formaggio Primo Sale — Parmigiano in Bella Vista — Stracciatella burratine — ricottine —
formaggi stagionati

Primi piatti

Risotto con vongole, asparagi e gamberetti *
Flan di Troccoli ai funghi su fondo di cremina ai formaggi e pistacchi *

Secondi piatti

Filetto di Orata con Mantellina di Zucchina *
Tortino di verdurine salentine *

Dessert e bevande

Spumante, Vino Bianco e rosso, Acqua Frizzante e Naturale, Succhi d’Arancia e Ananas
Bar: Amaro,Grappa, Caffe
Area Privee

Rum, Sigari e Wiskey, Mojto (Rum-Zucchero di Canna — Lime - Acqua Tonica-Menta)Bellini (Prosecco-Succo
alla Pesca-Concentrato di Fragola)Cuba Libre (Rum-Coca Cola-Limone) ( Pestati)
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* primi, secondi e contorni possono essere modificati a seconda delle esigenze
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