La Collina Eventi

Menu Greco

Aperitivo

Finger di mare: polpo arricciato in salsa citronette, riso di venere con gambero al lime, canapes, le quiche
lorraine

L’Angolo della friggitoria: gambero pastellato in salsa di avocado, zeppole del pescatore, raviolo fritto su
crema di pomodoro, fiori di zucca su vellutata di piselli

L’Angolo del fornaio: focaccine espresse al forno a legna con olio di frantoio e pomodorini, ventaglio di
manzo con rucola grana e riduzione di aglianico

L’Angolo del golfo: spiedini di pesce, padella di rame con sapori di mare, pesce spada all’arancio, insalata di
baccala su crema di peperone e chips di patata viola, cuppitiello con alici, gamberetti e calamari

L’Angolo del casaro: Gemma di Bufala, fonduta di carmasciano, ricottine in fuscella,
Antipasto

Nidi di bavette di seppie atlantiche, scampi in bella vista su frutta esotica emulsione salsa agli agrumi, dadolata
di salmone e crostone di pane al nero di seppia

Primi Piatti

Risotto ai crostacei e agrumi mantecato nella %2 forma di grana
Orecchiette rucola speck e porcini

Secondi Piatti

Orata in crosta di patate con cornucopia di salmone e gambero imperiale
Sorbetto
Medaglione di filetto lardellato con fonduta di caciocavallo e salsa al pepe verde con patate al rosmarino
Formaggio stagionato in grotta servito con miele di castagno

L’angolo della Norcineria

Prosciutto di nostrano al coltello, Coppa al taglio berkel
Guanciale al pepe nero, Soppressata tipica irpina

L’angolo del braciere
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Caciocavallo impiccato con crostoni di pane casereccio, selezione di arrosticini, controfiletto di manzo,
quadrotti di mortadella, salsicce e pancetta cotte espresse su brace di quercia con freschezze dell’orto

Dessert e Bevande

Fantasie di frutta
Torta
Buffet di dolci
Bomboloni alla crema, zucchero filato, cascata al cioccolato, carretto del gelato
Confettata

Angolo Cubano
Vini:Tenuta Cav. Pepe
Vino rosso: Aglianico

Bianco: Falanghina Spumante : oro-valdobiadene
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