Tenuta La Fortezza

L

Matrimonio da sogno

Aperitivo

Aperitivo seguito da Passeggiata gastronomica
Prosecco, succhi e frivolezze dello chef

Angolo del Friggitore: Calzoncini ripieni, Crocchette di patate, zeppoline miste, montanare, conetto
con fritto di mare, fragante di bufala con cuore caldo, spiedini di calamaro panato, Verdurine

pastellate

Il Paniere: Baguette miste con semi di Girasole, Lino e papavero, Grissini, Carta musica, Focaccina
calda vari gusti, Rustici misti
La Griglia: Spiedini di ovino, spada al limone, bocconcini di pesce alla griglia
Angolo del casaro: Casaro che prepara la mozzarella al momento, Ricottine in fuscella, bufaline
affumicate, Caciocavallo diCastelfranco. Caprino, Pecorino di Laticauda con mostarda, sfoglia farcita,

Formaggio alle noci, al Pistacchio alle Vinacce
Angolo del Mediterraneo: Ostriche belons, Salmone in bellavista, Insalata di polpo con finissima di

finocchio, Aragossta con insalatina di verde e Zucchine, Gamberi al Lime, Mitili di mare, Seppie allo
zafferano

Angolo dei Salumi del Sannio: Prosciutto in morsa, tagliere di salumi di Maialino Nero Casertano,

Capocollo, Selezione Salumi del Sannio, Carpaccio di vitellino, Bocconcini di stagione

Angolo Finger: Salmone svedese con Macedonia e Verdurine, Lardo e melone, Rapa rossa e petto

d'Anatra, Taleggio.

Primi piatti

Pacchero di Gragnano con Rana Pescatrice e Pomodorino
Millefoglie di pasta con Affumicata di Bufala Campana e Porcini

Secondi piatti

Trancio di tonno allo zenzero contornato da Verdurine
Sorbetto
Lingotto di vitellino cotto a bassa temperatura con morbido di Patate e Flan di Verdura
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Dessert

Trionfo di frutta
Buffet di dolci
Angolo delle Crepés

Torta augurale e open bar
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