Ristorante da Jaga

L

Menu Primavera Matrimonio

Aperitivo “Da Jaga” alla frutta e brut Blanc de Noir

Pizzette e salatini

Bruschettine alla mediterranea

Frittura di capperi, fiori di zucca, salvia e fagottini di gamberi piccanti
Bocconcini di grana
Culatello di Zibello con scaglie di grana

Insalata di mare con pomodorini

Polipo con patate
Carpaccio di spada e salmone affumicato

Primi piatti

Risotto aromatizzato al prosecco
Maccheroncini con tonno fresco alla Liparese

Secondi piatti

Branzino “Da Jaga” con insalata di sedano e carote
Sorbetto al limone e menta
Tagliata di manzo su letto di rucola con patate al forno

Dessert e bevande

Composta di fragole e frutti di bosco
con gelato alla vaniglia
Torta nuziale
Caffe

Acqua naturale e gassata e vino
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Pinot Grigio fermo
Pinot nero vinificato in bianco Faravelli
Franciacorta rosso

Brut Millesimato
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