
Hotel Borgo Tre Rose

Menu Fiore di Lillà

Antipasto rustico a buffet

Cocktails leggermente alcolici e analcolici alla frutta

Vini bianchi freschi, fermi e frizzanti

Succhi di frutta e di agrumi

con

Focaccine farcite “fantasia”

Bocconcini di salame e mortadella con schiacciatine calde

Frittatine alle zucchine, spinaci e cipolline fresche

Taglieri con quadrucci di pizza margherita, capricciosa ed al prosciutto e champignons

Spiedini di pendolini, ciliegini di mozzarella e basilico

Scaglie di parmigiano

Filettino di maiale grigliato avvolto in foglia di lardo di Colonnata

Tavolozza di formaggi tipici dei colli senesi

Affettati toscani

Crostini misti (vegetariani, salsiccia e stracchino, fegatini)

Fiori di zucca ripieni

Mozzarelle di bufala e fiordilatte

Schiacciate

Angolo del fritto

Primi piatti

(2 primi a scelta)

Ravioli farciti alle melanzane, saltati al pomodoro fresco e speck

 



Hotel Borgo Tre Rose

Pappardelle ai funghi

Risotto al prosecco e fragoline

Crèpes farcite con verdure di stagione in crema di parmigiano e zafferano

Secondi piatti

(2 secondi a scelta)

Brasato al Brunello

Filetto di vitello al profumo di bosco

Coniglio al forno con finocchietto

Tagliata di Chianina

Dessert a buffet

Tiramisù

Mousse al cioccolato e scaglie di mandorle

Tartufo al cioccolato

Crostata di frutta

Torta ricotta

Spiedini di frutta
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