Hotel Borgo Tre Rose

Menu Fiore di Pesco

Cocktail Aperitivo

Cocktails leggermente alcolici e analcolici alla frutta
Vini bianchi freschi, fermi e frizzanti
Succhi di frutta e di agrumi
Focaccine farcite “fantasia”
Bocconcini di salame e mortadella con schiacciatine calde
Frittatine alle zucchine, spinaci e cipolline fresche
Taglieri con quadrucci di pizza margherita, capricciosa e al prosciutto e champignons
Spiedini di pendolini, ciliegini di mozzarella e basilico

Antipasto

(1 antipasto a scelta)
Antipasto toscano
Crostini gratinati alle verdure di stagione, al prosciutto croccante ed ai pendolini e salame piccante
Spicchi di piadina farcita al San Daniele, stracchino e lattughino
Tris di Pecorini con schiacciata alle noci e marmellata di cipolle

Primi piatti

(2 primi a scelta)

Strozzapreti al guanciale, ciliegini e rucola
Risotto alle verdure primaverili ed erbe croccanti
Pici al ragu toscano
Mezzelune di ricotta agli asparagi e guanciale

Secondi piatti

(1 secondo a scelta)
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Faraona alle spezie toscane
Grigliata mista
Cosciotto di maiale cotto al forno alle erbe aromatiche
Tagliata di Chianina

Dolci e bevande

(1 dessert a scelta)
Cialda di biscotto con gelati assortiti e bocconcini di frutta fresca
Mousse al cioccolato fondente con panna
Pasticceria mignon

Panna cotta ai frutti di bosco
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