Ristorante Enrico VIII

L

1 Fior di Gelsomino

Buffet di aperitivi e stuzzichini

Aperitivi di Benvenuto: Analcolici alla frutta fresca all’ananas, kiwi, fragola, Aperol spritz, Prosecco

D.O.C. “Colibri”, Cabernet dei Colli Berici I.G.T. “Cantine Solda”, Pinot Bianco dei Colli Berici I.G.T.

“Cantine Solda”, Acqua oligominerale naturale e frizzante
Finger food
Scultura in bellavista di formaggio con scaglie di grana padano
Triangolini di tramezzini con prosciutto e funghi, con tonno e uova, al salmone
Piccoli croissant allo speck di Asiago

Trancetti di pizza con pomodoro e mozzarella e origano

Olive all'ascolana

Fiori di zucchina fritti
Patatine in foglia
Vassoi con affettati misti vicentini

Bocconcini di frutta di stagione

Primi piatti

Risotto mantecato agli asparagi bianchi di Bassano d.o.p.

Ravioli di pasta fresca ripieni con ricotta e spinaci spadellati con salsa all’Enrico VIII

Secondi piatti

Cosciotto di porchetta allo spiedo
Faraona disossata ripiena aromatizzata alle olive dei Berici
Patate novelle al timo
Spiedini di verdure alla brace
Sorbetto al pompelmo rosa

Sorbetto analcolico al limone

Dessert e bevande

Gran torta nuziale
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Ristorante Enrico VIII

Caffe espresso con correzioni
Vini sfusi in bottiglia Enrico VIII
Cabernet dei Colli Berici “Cantine Solda”
Pinot Bianco dei Colli Berici “Cantine Solda”
Acqua oligominerale naturale e frizzante

Moscato Colli Euganei D.O.C. “Cantine Colli Euganei” (servito con la torta nuziale)
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