
Hotel Castel Vecchio

Menù Impero

Aperitivo di benvenuto

Succo di Ananas, Succo di Arancia, Succo Tropicale

Cocktail : Bellini, Spritz, Rossini, Mimosa, Spumante Brut,

Acqua minerale

Angolo dei Rustici

Crostini (al salmone, alle olive nere, ai carciofi, alle verdure, ai funghi)

Rustici (al cotto, ai formaggi, al wurstel)

Mini Voul au Vent alle verdure

Fritti al Cartoccio

Zucchine, Peperoni, Melanzane e Patate al Cartoccio

Arancini di riso, olive ascolane, frutta pastellata (mela ed ananas)

Angolo del Contadino

Ricottine del Pastore con miele e marmellata di fichi , Parmigiano in forma,

Caprini alle erbe fini e olive, Formaggio alle noci - Treccia di Bufala

Selezione di Salumi Tipici (Lonza,Mortadella,Salame,Finocchiona)

Cascata di Crudo e Salsiccette di cinghiale, Cous Cous alle Verdure

Zuppa ai Cereali (periodo invernale)

Fantasia di Mare

Ostriche e Carpacci di Salmone, Spigola e Ricciola

Crudi di mare, Fasolari, Tartufi di mare e Cannolicchi

Polipo e Patate,Gamberi in salsa rosa, Tartine di Tonno affumicato

Tartine di Salmone affumicato , Alici Marinate, Frittura di Lattarini

Zuppa di Moscardini alla Luciana, Soutè di Cozze

Primi piatti

 



Hotel Castel Vecchio

Risotto alla Pescatora Rosè

Tagliolini Scampi e Porcini Castellani

Secondi piatti

Scrigno di Spigola con Fiori di Zucca

Mirepois di patate e Olive tagiasche

Mazzancolle al Lardo di Colonnata e Frutti di Mare

Dessert e bevande

Grand Buffet di Frutta di Stagione e Trionfo di Dolci

Torta Nuziale

Fontana di Cioccolato

Open Bar di Amari e Grappe

La Nostra Cantina
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