Hotel Castel Vecchio

Menu Liberty

Aperitivo di benvenuto

Succo di Ananas, Succo di Arancia, Succo Tropicale
Cocktail : Bellini, Spritz, Rossini, Mimosa, Spumante Brut,
Acqua minerale

Angolo dei Rustici

Crostini (al salmone, alle olive nere, ai carciofi, alle verdure, ai funghi)
Rustici (al cotto, ai formaggi, al wurstel)
Mini Voul au Vent alle verdure
Fritti al Cartoccio
Zucchine, Peperoni, Melanzane e Patate al Cartoccio
Arancini di riso, olive ascolane, frutta pastellata (mela ed ananas)

Angolo del Contadino

Ricottine del Pastore con miele e marmellata di fichi , Parmigiano in forma, Cardinali di Bufala,
Caprini alle erbe fini e olive, Formaggio alle noci
Selezione di Salumi Tipici (Lonza,Mortadella,Salame,Finocchiona)
Cascata di Crudo e Salsiccette di cinghiale
Zuppa ai Cereali (periodo invernale)

Fantasia di Mare

Polipo e Patate, Gamberi in salsa rosa, Tartine di Tonno affumicato
Tartine di Salmone affumicato, Alici Marinate, Frittura di Lattarini
Zuppa di Moscardini alla Luciana, Soute di Cozze

Primi piatti

Risotto con Fiori di Zucca e Provola Affumicata

Scialatielli Calamaretti e Punte di Asparagi
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Secondi piatti

Barchetta di Spigola con Zucchine e Patate
Calamari D’Orati e Insalatina Capricciosa

Dessert e bevande

Grand Buffet di frutta e Trionfo di Dolci
Torta Nuziale
Open Bar di Amari e Grappe
La Nostra Cantina

Prosecco — Brachetto d’Acqui- Vino Bianco 1.g.T. - Vino Rosso 1.g.T. - Acque Minerali
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