
La Terra degli Aranci

Menù Mandarino

Aperitivo

Cocktail Champagne

Succhi tropicali

Prosecco di Valdobbiadene

Sfoglini alle spezie

Treccine alle mandorle

Cuoricini caprino e noci

Bignè salati

Fantasia di tartine

Rotolini al formaggio e rucola

Vol au vent ai carciofi

Verdura in tempura

Fiori di zucca ripieni di ricotta

Zeppoline di gamberi e zucchine

Pizzette di bianchetti

Seppioline croccanti

Antipasto

Carpaccio di baccalà prezzemolato

Spada marinato al pepe rosa

Salmone con salsa agli agrumi

Carpaccio di vitello su nido di rucola e parmigiano

Radicchio con macedonia di verdure e formaggio e noci

 



La Terra degli Aranci

Spuma di ricotta con nocciole e miele

Primi piatti

Paccheri con pescatrice e tartare di olive bianche e basilico

Risotto agli agrumi

Secondi piatti

Filetto di branzino con panure alle mandorle e concassè di pomodori

Julienne di verdure al vapore

oppure

Filetto alla creola

Julienne di verdure al vapore

Dessert e bevande

Tagliata di frutta di stagione

Servizio a buffet

Torta Nuziale

Open Bar

Vino: Mustilli – Mastroberardino – Colli di Castelfranci

Spumante : Ferrari – Berlucchi – La Montina
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