Ristorante Brambilla

Menu Dinamico 2

Aperitivo

Spumante Prosecco Extra dry
Aperol Spritz
Cocktail alla frutta e Tropical analcolico
| Solidi

Antipasti

Olive ascolane
Tranci di pizza margherita
Quiche Lorraine alle verdure
Scaglie di grana nella sua forma
Bocconcini di camembert bites con panatura croccante
| bicchierini con Ciliegini di bufala e pomodorini pachino con crema di basilico
Bandierine al prosciutto dolce di Parma con melone e ananas
Salame mantovano su marmo di Carrara
Crostini dorati al lardo e miele
Cesto di pane casereccio e focacce
Parete di gamberi al cucchiaio
Chele di granchio panate
Arrosticini di pesce
Spiedino di code di Mazzancolle tropicale
Primi Piatti:

Tagliolini con ragu di capesante
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Ristorante Brambilla

Risotto mantecato alle bollicine e mela verde

Secondo piatto:

Filetto di bue cotto intero al forno con riduzione al balsamico e patate al taglio
Dessert e bevande
Semifreddo caffe
Paciughino, Mousse alla fragola
Panna cotta con frutti di bosco
Crema catalana e caramello
Macedonia di frutta fresca
Melone e anguria al porto
Giostra dei sorbetti: al limoncello di Capri e alla mela verde
Marshmallow
Specchio di: Chichingeri, fragole, melone, uva, ananas, frutti di bosco,
frutto della passione, anguria
Torta Nuziale (Coreografia di candele e rose )
Prosecco di Valdobbiadene ‘52 D.o.c.g., Moscato d’Asti
Caffé e stadia liquori

Vini Selezionati dalla nostra cantina, acqua minerale
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