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Menù Dinamico 1

Antipasti

Spiedini di totani impanati

Calamaretti fritti e verdure in cono

Parete di gamberi al cucchiaio

Scatole di mare con pomodorini e capperi

Olive all’ascolana

Bicchierini con vellutata di pomodoro e bufala

Forma di grana con uva e noci

Camembert panato

Bandierine con Parma classico, perle di melone e ananas

Salame mantovano su marmo di Carrara

Praga leggermente affumicato con miele d’acacia

Cesto di pane casereccio e focacce

Primi Piatti

Risotto al radicchio trevisano e speck croccante mantecato con asiago stagionato

Secondi Piatti

Filettino di maiale al pepe rosa su crostone di pane di Altamura

Dessert e bevande

Sorbetti assortiti

Semifreddo al caffè

Mousse alla fragola

Panna cotta con frutti di bosco

Crema catalana caramellata,
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Macedonia di frutta fresca

Melone e anguria al porto

Torta Nuziale

Spumante Extra Dry

Cocktail alla frutta

Tropical analcolico

Prosecco extra Dry

Moscato Oltrepò Pavese

Caffe stadia dei liquori

Vini selezionati

Acqua minerale
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