
Villa Corti

Le Nostre Varianti

Antipasto

Cocktail di Benvenuto con buffet scenografico in giardino

Primi Piatti

Risotto con capesante e asparagi verdi in cialda croccante

****

Risotto con zafferano e rosmarino mantecato allo stracchino dolce

****

Risotto di mare con julienne di zucchine al burro d’aragosta

****

Risotto con zucca, provola affumicata al profumo di rosmarino

Risotto con radicchio rosso e Amarone mantecato

all’Asiago

****

Risotto con cuore di carciofi e ragout di cappone

****

Risotto al profumo di tartufo e piccione confit

****

Risotto allo zafferano con gamberi flambati al Recioto

****

Risotto con funghi porcini e scampi rosolati al timo

****

Gnocchi di patate con punte d’asparagi e gamberi
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****

Fagottino di ricotta ed erbette su coulis di pomodoro fresco

****

Lasagnetta gratinata ai carciofi su fonduta di Monte Veronese

****

Sformato di maccheroncini con melanzane e mozzarella di bufala

****

Cannelloni di ricotta e spinaci con salsa di pomodoro e basilico

****

Garganelli di pasta all’uovo con capesante e funghi di bosco

****

Ravioli di branzino su vellutata di zafferano e vongole veraci

****

Crespelline di radicchio rosso e speck su fonduta al taleggio

****

Secondi Piatti

Roast Beef di manzo all’Amarone della Vapolicella con patate williams e flan di spinaci

****

Stinco di vitello cotto nel fieno maggengo con gremolada di verdure e cornetti al bacon

****

Lombo di vitello in salsa al tartufo con patate duchessa e carotine glassate

****

Spiedino di carne e verdure alla griglia avvolto in rosti di patate al rosmarino

****

Tournedos di manzo al pepe verde con crocchette di patate e spinaci all’uvetta

****
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Medaglione di manzo in salsa di gorgonzola e noci con patate mascotte e pomodorini gratin

****

Petto di faraona ripieno ai profumi d’autunno con verze croccanti e pancetta

****

Controfiletto di manzo alla Wellington con patate fondenti e cavoletti al forno

****

Treccia di orata alla crema di champagne su tagliatelle di verdure

****

Turbante di branzino in salsa di crostacei con verdure allo zenzero

****

Spigola alla mediterranea con pomodorini, patate e olive

****

Trancio di salmone su vellutata di zafferano e funghi porcini

****

Coda di rospo in crosta di acciughe su cuori di carciofo

****

Filetto di sogliola su coulis di pomodoro fresco con tortino di riso

****

Spiedino di mare in salsa al curry e riso rosso
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