
San Tommaso Ricevimenti

Le calde atmosfere

Aperitivo di benvenuto

Tris di gamberi in foglia di zucchina grigliata, salmone fume’ e rolle’ di pesce spada al robiola con vinaigrette

all’aneto

Il Tortino di Lonza aromatizzata con ricotta di masseria, funghi murgiani e salsiccia di Norcia su vellutata di

patata al curcuma

Primi piatti

Risotto con ragu’ di crostacei e pesto di rucola con scampo a coda d’angelo

Cuoricini di provola e speck con crema di porcini e lamelle di tartufo

Secondi piatti

Turbante di branzino con bouquet di verdure su galletta di patate al timo in vellutata di crostacei e

mazzancolle dorate

Sorbetto al Ribes Rosso

Millefoglie di filetto alle verdure di stagione con provola affumicata, belga brasata e pomodoro duchessa

Dessert e bevande

Gran Buffet di Frutta e Dolci impreziosito dai Dolci tipici: Cartellate, torroni, cantucci, sassamelle

Taglio Torta con luci scintillanti e la magia della Neve
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