
Baglio Aversa

Menù di pesce con antipasto a

piatto

Aperitivo

Tartine varie con salmone e bresaola

Salumi e formaggi siciliani

Fritti caldi (Panelle al nero di seppia, Arancinette alle sarde)

Verdure in pastella

Crostini con alici marinate e finocchietto

Antipasti

Tentacolo di polpo arrosto su crema di ceci e finocchietto

Salmone con robiola e mele caramellate

Gambero in salsa al mango, Ostrica,

Gamberi rossi marinati

Cubo di tonno al pistacchio

Primi piatti

Busiate fresche con Vongole, pomodorino, pesto di zucchine e scorza di limone

Risotto con crema di melanzane, Capone, erbe aromatiche e noci

Secondi piatti

Filetto di Cernia agli agrumi su letto di piselli

Gamberoni Gratinati

Patate prezzemolate/verdure grigliate

Dessert e bevande

Torta nuziale

Pasticceria mignon

Composè di frutta

Torte variegate

Semifreddi

Angolo Bar: Amari, Caffè, Liquori Acqua minerale, Vino bianco
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