Baglio Aversa

Menu vegetariano al piatto

Menu vegetariano a piatto

Aperitivo e stuzzichini: Limonata o The, Spritz e Prosecco

Al Vassoio: Formaggi tipici con confetture, Verdure in pastella, Crocchette di broccoli e menta, Panelline al
finocchietto, Crostini con pesto di basilico e con pesto di finocchietto.

Antipasto al tavolo

Parmigiana in cesto di grana, Caponata di verdure, Tenerumi panati e fritti, Crostino di segale con stracciatella
e pistacchi di Bronte, Fagottino di melanzana con pomodoro secco, Girella di zucchine ripiena.

Primi

Busiate con pesto di pistacchi e melanzane
Ravioli cacio e pepe con vellutata di zucchina, patate ed erbe aromatiche

Secondi

Flan di melanzana
Millefoglie di patata viola con zucchina napoletana e crema di piselli

Buffet di dolci

Torta nuziale, Pasticceria mignon, Cassatelle, Compose di frutta, Semifreddi (limone, pistacchio, cioccolato)
Torta alla frutta.

Postazione: Cannoli riempiti al momento.
Angolo Bar: Caffe, Amari, Limoncello

Bevande: Acqua, Vino, Caffe, Amaro

matrimonio.com


http://www.tcpdf.org

