Castello Gallelli

L

Menu

Welcome drink

Aperitivo con selezione di finger food giro braccio

Percorso gastronomico...

| Salumi tipici
| Formaggi a pasta molle e stagionata con confetture
Il cuoppo di frittini
Gli arrosticini alla piastra
| moscardini in umido al pentolo
Insalatina di calamari alla catalana
Sfera di pesce spada
Il carpaccio di salmone in salsa teriyaki
Gambero al lime
Tartare di manzo aromatizzata al bergamotto
La tagliata di carne su vellutata di erbette amare
La zuppetta di borlotti con le cozze
La parmigiana scomposta,

Cous cous con verdure

La caponatina in agrodolce Le verdure arrostite
| salaturi

Angolo delle focaccine con degustazione olio Evo

| panini gourmet

Primi
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Castello Gallelli

Risotto alle piccole verdure mazzancolle e kneel di caprino

Mezzo pacchero al datterino giallo, humus aromatizzato agli agrumi, menta e zenzero e crumble di
pomodorino disidratato

Secondo

Filetto di pesce con riduzione al gaglioppo e cipolla rossa caramellata

Contorno

Misticanza con arancia

Wedding Cake
Buffet di Frutta e Dolci

Caffe e Amari

Vini doc calabresi e bibite
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