Elumia Creations Eventi

L

Note di terra Campana

Antipasto

Tagliere campano: Mozzarella di bufala DOP, Prosciutto crudo irpino, bocconcini di ricotta di cestino,

verdure di stagione grigliate ed epossate nell'olio EVO.

Primo

Gnochi alla sorrentina con pomodoro fresco, mozzarella DOP filante, basilico e una spolverata di

Parmigiano.

Secondo & Contorno

Tris di carne oppure Filetto di maialino irpino alle erbe con patate al forno rosmarinate.

Parmigiana di melanzane dorate e fritte alla napoletana oppure patate novelle

Dessert

Torta Caprese al cioccolato e mandorle.oppure torta nuziale

Acqua,vino e bibite

(Antipasto, Primo, Secondo, Contorno, Dessert, Vino, Servizio al tavolo e Allestimento base)
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