
Elumia Creations Eventi

Oltremare
Prezzo:130,00€

Antipasto

Polpo all'insalata con patate , limone di Sorrento e prezzemolo fresco, servito con una souté di cozze

e crostini di pane cafone. zeppoline alle alghe di mare fatte al momento.bruschette con pomodorini

e basilico e fantasia dello chef

Primo

Scialatielli freschi ai frutti di mare con pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP.

Secondo & Contorno

Trancio di spigola (o orata) all'acqua pazza.

Insalatina di campo con finocchi e arance della Costiera.

Dessert

Delizia al limone di Amalfi (o babà al rum).

acqua,vino e bibite

(Antipasto, Primo, Secondo, Contorno, Dessert, Vino, Servizio al tavolo e Allestimento base)
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