
G.S. Fine Dining

IL BANCHETTO DEGLI SPOSI
Prezzo:95,00€

IL BANCHETTO DEGLI SPOSI

Un incontro di mare e tradizione

Menu del ricevimento

◆ ◆ ◆

APERITIVO A BUFFET

Bignè salato con crema di bufala olive taggiasche e pomodoro secco

Gamberoni

con maionese al basilico e cipolla rossa

Sfogliette al forno

con sugo al basilico, pasta di alici, origano e capperi

SERVIZIO AL TAVOLO

PRIMO PIATTO

Troffie al ragù di Scorfano pescato nel mediterraneo e crema di scampi

SECONDO PIATTO

Filetto di Orata pescata nel mediterraneo sfumata allo champagne con salsa delicata al peperone rosso,

pomodorini confit all’arancia, aglio e olive taggiasche

DESSERT

Le Due Mousse

Mousse al cioccolato fondente colombiano con granella di pistacchio e mousse fior di panna con scaglie di

cocco e crumble di cioccolato bianco

TORTA NUZIALE

Pan di Spagna al Limone e moscato di sardegna

Farcita con crema alla vaniglia, decorazione d'oro guarnita con crema al fior di panna e perle d’oro

commestibili

A cura dell'Executive Chef Giuliano Spina
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