Burata

L

Menu vegetariano

Antipasto

Isola finger-food
Crocchetta di pappa al pomodoro
Pane e panelle
Involtino di zucchine, caprino e timo
Mini strudel salato alle verdure di stagione

Hummus di ceci con verdure croccanti

Isola dei fritti

Bastoncini di zucchine e carote in tempura con salsa yogurt
Fiori di zucca ripieni
Chips di verdure di stagione con salsa tartara

Arancini ricotta e spinaci

Isola piatti freddi

Insalata di farro con zucchine alla scapece, feta e menta
Orzo perlato con pomodoro secco, basilico e mozzarella
Lenticchie, carote, sedano bianco e prezzemolo

Isola dei formaggi

Grana Padano
Asiago buccia nera

Gorgonzola al cucchiaio

Isola dei panificati

Grissini tirati a mano

Focaccina all’'olio
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Burata

Mafaldine

Primi Piatti

Tagliatella al verde di spinaci farcita alla ricotta vaccina, buerre blanche e pinoli tostati

Riso Carnaroli mantecato ai funghi porcini, fonduta di parmigiano e olio al timo

Secondo Piatto

Suffle di bieta con ratatouille di verdure di stagione

Dessert e bevande

Wedding cake/ Millefoglie con crema chantilly dinamica
Finger-food dolci
Macaron assortiti
Crostatina con lemon-curd e meringa all’italiana
Brownies al cioccolato
Tiramisu
Cheese-cake al mango
Panna cotta ai frutti rossi
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