
Borgo San Martino

Menù Deluxe
Prezzo:140,00€

Antipasto

Polpette di baccalà fritte

Verdurine fritte in tempura

Polpettine di manzo fritte

Spiedino di calamari e gamberi fritto

Praline di Camembert fritte

Zonzelle fritte

Conetto d’acciughe fritte

Olive all’ascolana

Spiedino di gambero fritto e pasta katayfi

Bignoline ripiene con mousse di mortadella e granella di pistacchio

Crostoncino ai cereali con mantecato di baccalà

Panelle ai ceci con zucchine saltate e ricotta di pecora

Mini burger con manzo, cipolla caramellata e maionese al basilico

Mini burger con stracciatella, acciughe e cipolle rosse caramellate

Finger di Parmigiana di melanzane

Finger pappa pomodoro

Finger Panzanella croccante

Finger di Zuppa Toscana

Hummus di ceci e pinzimonio

Finger tartare/battuta di manzo in tre abbinamenti possibili

Mousse di pecorino con miele, fichi e noci

Tartellette di pasta frolla salata nei vari gusti

Crostino Toscano

Bruschette di vario genere (pomodoro, funghi etc…)

Tartare di Tonno e frutta acida

Tartare di salmone e agrumi

Selezione di salumi tipici Toscani

Selezione di formaggi Toscani in abbinamento a miele e composte

Cornetti di sfoglia pecorino e fichi

 



Borgo San Martino

Gratin patate e funghi con crema di parmigiano

Gratin di Topinambur con crema al tartufo

Rotolini di Carpaccio di Tonno con misticanza e caprino

Carpaccio di manzo al parmigiano e rucola

Voulevant a scelta fra vari gusti

Spiedini di pomodorini, mozzarelle noccioline e basilico

Spiedini di Mortadella e formaggio emmenthal

Beverage (1 bottiglia o caraffa ogni 4 persone)

Prosecco

Spritz & Gin Tonic in caraffa

Analcolico in caraffa

Primi piatti (due a scelta)

Terra:

Risotto al tartufo con crema di pecorino e polvere di porcini

Maltagliati di pasta fresca al ragù rustico di cacciagione

Mare

Panciotti con cappesante e gamberi, emulsione di burrata, pomodorini confit, pinoli tostati e basilico

fresco

Paccheri freschi in bisque di crostacei con frutti di mare saltati in padella e terra di pane al

prezzemolo

Secondi piatti (uno a scelta)

Terra: Rollé di coniglio ripieno tartufato con besciamella leggera alle castagne, spinaci saltati in

padella e biscotto salato

Mare: Trancio di Ombrina con panure di panko alle erbe mediterranee, mousse di melanzane arrosto

e patata hasselback alla paprika dolce

Dessert e bevande

Frutta e piccola pasticceria secca e fresca (2 tipi secca, 4 tipi fresca)

Finger dessert (2 tipi)

Sorbetto limone e zenzero

 



Borgo San Martino

Acqua, caffè e amari
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