Borgo San Martino

L

Menu Mare - “Classic”

Aperitivo

Dry snack
Praline di Camembert fritto
Olive all’Ascolana
Caramelle di sfoglia con pecorino e fichi
Bignoline al paté Toscano di fegatini

Voulée au vent con trifola di funghi

Beverage (1 bottiglia o caraffa ogni 4 persone)

Prosecco
Spritz & Gin Tonic in caraffa

Analcolico in caraffa

Antipasto

Carpaccio di tonno agli agrumi, finocchio e pepe rosa
Tentacoli di polpo fritto su soffice di patate, pomodori semisecchi, erba cipollina

Primo piatto

Panciotti ripieni di cappesante e gamberi con emulsione di stracciatella, pomodorini e pinoli saltati in

padella, basilico

Secondo piatto

Branzino in doppia cottura con sformato d’erbette di campo, spinacino e ristretto di brodo di pesce

Dessert e bevande

Acqua
Caffe
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