Villa Cavaliere

L

Il Mandorlo

Aperitivo

Acque profumate, latte di mandorla, limonata
Spumanti brut, aperol spritz, americano, negroni,
Analcolici agli agrumi
Selezione di canapé
Assortimento di piccola rosticceria
Frittura di verdure di stagione2’ parte

Antipasti

Il casaro con la preparazione live di mozzarelle
Primo sale classico e con la rucola,
Stracciatella, caciocavallo, pecorino,

Formaggio fresco e aromatizzato al pistachio e al peperoncino
Selezione di salumi tagliati con affettatrice rossa
Capocollo di martina franca, filetto lardellato, salame casereccio
Preparazione e cottura live
Panzerotto classico pomodoro e mozzarella
Fave e cicorie, verdure grigliate gratinate,

Timballo di cicorie e polpette, focaccia barese,

Focaccia con la cipolla, selezione di pani classici ed ai cereali. 3’ parte

Primi piatti

Mezzi paccheri con scorfano pomodoro marinato e asparagi croccanti

Trofie con asparagi croccanti ciliegino e guanciale su crema di fave

Secondi piatti

Tonno in crosta di pistacchi vellutata di mare allo zafferano e burrata della valle d’itria
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Dessert e bevande

Wedding cake
Selezione di frutta fresca di stagione ed esotica
Pasticceria monoporzione
Della tradizione pugliese

Carretto dei gelati
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