
Mississippi

Wedding Menù
Prezzo:100,00€

Un banchetto su misura per voi

Il menù è il punto di partenza di un dialogo tra gli sposi e lo Chef. Tutto può essere personalizzato.

Prezzi wedding menu:

100 € a persona — variante carne

110 € a persona — variante pesce

Tutti i prezzi sono da intendersi IVA esclusa (+ IVA).

La prova menù è inclusa nel pacchetto matrimonio.

Aperitivo di Benvenuto — Stazioni & Isole

Tradizione Station

Prosciutto di Parma 24 mesi

Salumi e formaggi del territorio

Salame nostrano

Salame stagionato

Salsiccia secca

Pecorino scoparolo

Squacquerone

Stracciatella di bufala

Mozzarelline ciliegine

Pinzimonio

Spicchi di piada romagnola

Isola Etnica

Spagna: Paella mista alla Valenciana

Grecia: Feta greca e primizie dell’orto

 



Mississippi

Fritto Misto all’Italiana

Olive all’ascolana

Mozzarelline impanate

Tris di verdure in crosta

Panzerotti con burrata, pomodori secchi e basilico

Crocchette di patate

Gocce di provola e speck

Arancini ai porcini

Alici impanate

Sfere di mare

Gnocco fritto

Primi Piatti — Dinner Gourmet

2 Primi piatti stagionali da concordare e personalizzare in base ai gusti degli sposi.

Secondi Piatti

Variante di Carne — Brace di Carne

Spiedini di carne

Arrosticini di agnello

Spiedini di pollo

Spiedini di verdure

Spiedini di ananas

Patatine fritte

Variante di Pesce — Brace di Pesce

Spiedini di gamberi

Arrosticini di calamari

Sardoncini grigliati

Dolci & Torta Nuziale

Frutta fresca di stagione

Piccola pasticceria

Servizio a fine cena in bellavista

 



Mississippi

Confettata degli sposi

Allestimento dedicato sul tavolo delle bomboniere.

Servizio extra da quotare a parte.

Torta nuziale — produzione interna

Realizzata direttamente dalla cucina, su progetto degli sposi, con scelta di decorazioni, gusti e strati.

Prezzo: a partire da 6–7 € a persona

Menù Speciali

Menù Bambini (fino a 10 anni): 35 €

Pasta al pomodoro oppure tagliatelle al ragù

Cotoletta oppure hamburger con patatine/Hamburger di merluzzo e verdure di stagione

Bibite incluse

Possibilità di richiedere variazioni.

Menù Staff & Fornitori — sconto 50%

Menù ridotto con un primo e un secondo scelti dalla cucina

Bevande & Open BarIl brindisi perfetto

Bollicine e Vini Selezionati

Da concordare con gli sposi

Open Bar

Cocktail di benvenuto

Long drink

Analcolici per tutta la serata, su richiesta

Fine Cena

Caffetteria

Amari

Digestivi

Liquori in abbinamento ai dolci finali

 



Mississippi

I Pacchetti Tutto incluso, nessuna sorpresa

Ogni pacchetto viene costruito insieme agli sposi, con dettagli concordati in anticipo.

Matrimonio · EstateWedding al Tramonto sul Mare

Include:

Aperitivo ricercato con stazioni personalizzate

Menù a scelta: doppio primo + secondo piatto

Torta nuziale di produzione interna inclusa

Abbinamento vini e beverage per tutta la serata

Prova menù inclusa

Venue Manager dedicato su richiesta

Parcheggio riservato
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