Podere Musiara

L

Menu tradizionale

Antipasto

Gnocco fritto e tigelle con salumi, formaggi freschi e stagionati, mieli e confetture
Prodotti da forno: pizza, erbazzone, scarpazzone (tradizionale della zona), focaccia
Verdure grigliate e verdure sott'olio di stagione

1 preparazione live cooking a base di carne, per esempio pulled pork affumicato 18h al bbq

Primi piatti

Tortello (verdi, zucca, porcini, faraona e tartufo nero, patate, formaggio d'alpeggio)

Lasagne (tradizionali al ragu oppure vegetariane)

Secondi piatti

Costine in umido con patate al forno

Salsiccia alla griglia con insalata mista dell'orto.

Dessert

Cannellino alla crema

Frutta di stagione
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