
Bajamar

Ninfea

Antipasti

Isola dei salumi e formaggi

Prosciutto crudo alla morsa, salsiccia secca, prosciutto cotto infornato, formaggi misti locali, pepite di

parmigiano, bocconcini di bufala,

rollata di mozzarella con crudo e rughetta

Isola dei crudi

Ostriche, fasolari, cannolicchi

Isola del rustico

Fritturine di verdure pastellate,

mini crocchette, mini arancini,

frittelle di alghe, fiori di zucca ripieni, tielle miste, pizze rustiche, rustici misti

Isola del panettiere

Focaccine miste, crostini al peperoncino, crostini con origano, pane alle noci,

pane alla curcuma, pane integrale, grissini

Isola del pescatore

Insalata di mare, gamberetti al vapore con julienne di zucchine e mandorle, salmone marinato con

insalatina di mango, alici marinate,

pesce spada marinato al mojito, totanetti croccanti con carciofi alla scapece, alici fritte, alici in

tortiera, seppioline fritte con vellutata di cannellini,tartare di salmone fresco, tartare di tonno e

salmone gratinato alle erbe

Primi piatti

Paccheri con rana pescatrice, olive nere e melanzane croccanti

Ravioli di crostacei e menta con ristretto di vongole veraci e olio al prezzemolo
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Secondi piatti

Trancio di orata marinata agli agrumi con spuma di patate e sformatino di melanzane

Dessert e bevande

Gran buffet di dolci e frutta Torta nuziale

Pecorino IGT Cantina Villa Medoro

Prosecco Sette Rocche Millesimato Valdobbiadene Spumante Sant’Orsola Silver

Brut

Acqua naturale e minerale - Bibite
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