Victoria Catering

Proposte di menu

Primi piatti (due a scelta)

Risotto carnaroli in carbonara di zucchine, i suoi fiori € guanciale croccante
Risotto carnaroli agli asparagi e crema di pecorino
Risotto carnaroli ai funghi porcini
Tortelli di burrata, fondente di ciliegino e pesto leggero di basilico
Maltagliati di farina di castagne in salsa rustica (funghi porcini, pancetta, salsiccia)
Gnocchetti di patate al ragu bianco di cinta senese | Maccheroni al cacao al ragu di cacciagione
(cinghiale, capriolo...)
Paccheri al ragu di leprino | Ravioli ricotta e arancio al ragu bianco di anatra
Tortelli di pappa al pomodoro con bottarga e ricotta salata
Paccheri alla trabaccolara
Tortelli al baccala, pomodoro ciliegino, pinoli e uvetta sultanina
Gnocchi di patate al ragu di polpo
Risotto alla pescatora
Calamarata di mare
Gnocchetti di patate ai frutti di mare e zafferano
Maccheroni gamberi, funghi porcini e ciliegini

Ravioli di cernia in salsa champagne, scampi e porri

Secondi piatti (uno a scelta)

Guancia di vitello brasata al chianti riserva
Petto d’anatra laccato all’aceto di lamponi e cavolo viola
Suprema di faraona al tartufo nero
Prosciutto arrosto
Tagliata di manzo
Grigliata mista di carne a vista
Coniglio in porchetta tartufato
Pancia di maialino laccata alla birra e miele con scalogni caramellati
Cacciagione (cinghiale, capriolo...)

Filetto di salmone in crosta di pistacchi

matrimonio.com



Victoria Catering

Baccala a bassa temperatura, gazpacho e pane carasau
Filetto di orata con pomodoro fresco allo zenzero e granella di pane alle olive taggiasche
Ricciola in crosta di patate, funghi porcini e pomodori al timo
Trancio di tonno scottato
Filetto di ombrina, crema di pomodori, capperi e olive

Calamari ripieni di baccala su crema di ceci
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