Castello Leonina

L

Menu Castello

Antipasti

Antipasto del Castello di Leonina con Selezione di Salumi e Formaggi
Tortino al Pecorino di Pienza su letto di Valeriana e Crema alle Pere
Battuta di Vitello al Profumo di Limone ed erba cipollina
Asparagi Scottati, Uovo marinato e Mazzancolle alle mandorle
Passata Tiepida di Scarola e Burratina con polvere d’Olive e filetti di Acciughe

Primi Piatti

Pici fatti in casa col Ragout d’Anatra e Zafferano di San Gimignano
Bavette Fresche alle briciole piccanti con Alici e Pistacchi
Tortelli al Pecorino di Fossa, Pomodori Canditi e Coulis di Rughetta
Cannelloncini ai Gamberi e Caciotta affumicata su Vellutata di Zucchine
Zuppetta fredda di Grano farro e Cannellini con Crudité di Cipolla rossa

Secondi Piatti

Tagliata di Manzo al rosmarino con misticanza ai Funghi Champignon e Sedano croccante
Lombo di Maialino agli agrumi, Salsa al Marsala e Purea di Patate allo Zenzero
Rotolino di Coniglio in porchetta ai semi di Coriandolo e Sformatino di Zucchine alla menta
Trancio di Branzino scottato su nido di Agretti e ristretto al Campari
Composizione di Maialino nero in cotture tradizionali con Tortino di Patate e Cipollotti

Dessert e bevande

Tortino al Cioccolato e Cocco con Gelato alla Vaniglia

Semifreddo al Cantuccio e Salsa al Vin santo
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Castello Leonina

Mousse di Yogurt e Pesche caramellate
Panna Cotta ai Frutti rossi e Cialda al Cacao
Sorbetto al Limone nel suo frutto e Tagliata di stagione

Piatto di Formaggi con Miele e Mostarde
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