Locanda Fermata Alpi Graie

L

Rivisitato

Aperitivo

(Finger food) (5 a scelta)

Affettati misti locali
Formaggi misti locali
Mini cheesecake salate assortite
Mini croissant salati
Avocado toast
Mini caprese
Polpo e patate
Tramezzini assortiti
Cous cous con verdure
Arancine di riso

Quiche lorraine

Antipasti (due a scelta)

Salmone marinato alla barbabietola con soncino
Gamberi scottati con salsa al mango e pancetta croccante
Uovo poche con fonduta di parmigiano e aceto balsamico
Uovo fritto con erbette e crostone di pane ai cereali
Cremoso di ricotta con salsa al cetriolo, marmellata di pomodoro e olive disidratate
Croccantino di toma di capra con composta di mele e timo serpillo
Tartare di manzo con tuorlo marinato

Tortelli di bresaola e ricotta con gel al limone

Primi piatti (uno a scelta)

Risotto allo zafferano e salsa al midollo di manzo
Risotto agli agrumi con carpaccio di capesante
Tortelli di ricotta ed erbette con pomodorini confit e olio al basilico

Tortelli di patate affumicate al sugo d’arrosto profumato al coriandolo

matrimonio.com



Locanda Fermata Alpi Graie

Garganelli con mortadella, pistacchi e burrata

Calamarata di gragnano con pomodorino giallo, cipolla caramellata e guanciale

Secondi piatti (uno a scelta)

Baccala all’arneis con olive, capperi e spinacino
Salmone al vapore e salsa yogurt al nero di seppia e piselli
Filetto di maiale al marsala con zucchine alla menta
Petto d’anatra all’arancia con patate

Controfiletto di manzo in salsa teriyaki con carote glassate
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