Casa Bongiovanni Catering

L

Menu Delux

Aperitivo

Welcome cocktail:

Aperol Spriz
Acqua aromatizzata
Cocktail analcolico

Succhi di frutta artigianali
Bibite

Aperitivo a buffet:

Salumi del territorio accompagnati dalla nostra giardiniera
Formaggi del territorio accompagnati dalle nostre marmellate
Pizzette e focacce miste
insalata di faraona con verdure di stagione
Frittatine di cipolla e di erbe di campo
bigne al gorgonzola e noci
insalata russa come una volta in una cialda
crostatina al cavolfiore con gelatina di barbabietola al tamarindo
verdure grigliate
frittelle al pomodoro e olive
frittura di salvia allo zafferano
polpette di cinghiale e prugne

sformati di zucchine con fonduta

Antipasto

Battuta di vitello, tuorlo croccante, crema di caprino e germogli

Primo piatto

Riso Carnaroli con asparagi crema al Parmigiano e croccante di crudo

matrimonio.com



Casa Bongiovanni Catering

Secondo piatto

Guancia di vitello brasata al Barbera e tamarindo su pure di sedano rapa e fiori eduli

Dessert

Zuppa di verdure e frutta tropicale
Torta nuziale (a carico del cliente o su ordinazione)

Piccola pasticceria: spiedini di frutta, piccola pasticceria secca, bigne ripieni di panna
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