
Palazzo Vecchio

Menù Base
Prezzo:89,00€

Aperitivo

Angolo del beverage

Spritz

Bollicine

Birra

Acqua naturale e frizzante

Angolo dei fritti

Olive ascolane

Mozzarelline impanate

Verdure in tempura: melanzane, zucchine, carote

Supplì

Angolo della norcineria

Prosciutto crudo toscano dop

Capocollo stagionato

Lombo stagionato

Finocchiona

Angolo dei formaggi

Pecorino di Montepulciano

Semi stagionato

Gran riserva

Pistacchio

Tartufo

Confetture e miele
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Angolo delle bruschette

Pomodoro con basilico

Pulled pork salsa bbq

Zucchine e cipolla rossa

Mozzarella e alice

Angolo del pesce

Salmone marinato

Tartare di branzino

Sgombro agrodolce

Insalata frutti di mare

Primi piatti (a scelta)

Strangozzi con crema zucca, salsicce e burrata

Cappellacci ripieni di pesce con salsa agli agrumi

Pici tirati a mano con ragù di chianina

Ravioli ripieni di tartufo con crema za2erano e cialde di parmigiano

Gnocchi ripieni con taleggio, crema fagiolini e noci

Mezzelune con burrata e confit di pomodoro

Gnocchi ripieni con funghi, pesto di rucola e castagne

Risotto al crema carote con curry, gorgonzola e guanciale croccante

Baci ripieni con carciofi con salsa spinaci

Tagliatelle al vino rosso con ragù di cinta sinese

Tortellino con ricotta a lime e fonduta di parmigiano con tartufo

Pici tirati a mano alla norcina

Ravioli con melanzane e pomodori con salsa zucchine

Mezzelune con pere e gorgonzola con noci e speck

Tagliolini al nero di seppia, scampi e agrumi

Gnudi ricotta e spinaci con salvia

Risotto al crema cavolo cap. Viola, burrata e semi tostati

Secondi piatti (a scelta)

Filetto di orata, crema finocchio e spuma di prosecco

Guanciale con patate e barbabietola con salsa vino rosso

Anatra con crosta pistacchio, crema patate americana a salsa agrumi
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Millefoglie di verdure con mozzarella di bufala e pesto di rucola

Filetto di maiale con crema di patate, salvia e noci

Cervo brassata con verdure della stagione

Pulled faraona alla salsa bbq con millefoglie di patate e cipolle agrodolci

Filetto di branzino, cozze, asparagi, taccole e spuma dell’erbe

Rolle di tacchino, salvia, prosciutto e salsa curry

Capello del prete, pomodoro, ratatouille e salsa vino rosso

Sorbetto di limoncello

Sorbetto di frutti di bosco

Dessert e bevande

Wedding cake

Tiramisù

Cheesecake

Panna cotto alle fave di tonka

Bavarese ai frutti di bosco

Cascata di frutta fresca

Bianco Brais

Rosato Arlet

Rosso di Montepulciano Dogana

Rosso Cortona

Acqua naturale / frizzante

Caffè
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