Agriturismo le Capannacce

L

Menu primavera-estate

Antipasti

Composizione di formaggi freschi e stagionati, accompagnati da selezione di confetture e miele
locale
Crudo, fichi e gorgonzola
Insalatina di rucola, elone e grana
Rustici miste di verdure

Frittatine miste

Primo piatto

Cappellaccio all'ortica con stracciatella, pendolini, olive taggiasche e basilico greco
Secondi piatti

Maialino in porchetta "in Bella Vista" con patate arrosto

Tartare di manzo con fichi d'India e verdure grigliate

Acqua, vino selezione Guerieri, prosecco e caffe.
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