Valentino Catering

Menu' Queen

Menu Queen

Accoglienza con Prosecco e Finger Food a girare
Scampo con i suoi coralli in salsa ai fichi d India, Triglia farcita su crosta di pane, Zuppetta di macco di fave,
Spigola con uova di salmone ricotta & miele, Zuppetta di fagiola nera e seppia,
Crostino di trota salmonata , Petto d'anatra su letto di patate, Tortino di baccala in salsa di pomodoro acida,
Tartara di vitello funghi porcini e scagliette di grana , Arancino con salsa al formaggio,
Cucciaino di ricotta e ricci, Panelle, Zuppetta MareMonti

Antipasto
Tarocco farcito con gambero bianco,
Gamberone marinato con Sale marino Rosso Hawai
Alici marinate con Sale nero dell'lsola di Molokai
Carpaccio di polipo con rucola e grana
Ostriche al centro tavolo

Primi Piatti
Risotto con scampi, mandorla e finocchi etto selvatico
Raviolini di pesce in salsa marina

Secondi Piatti
Astice al vapore
Ciotolina di Arance, limone ed erba cipollina
La Torta Nuziale
Gran Buffet di dolci
La Confettata

Vino: Cantine Siciliane
Spumante ltaliano
Acqua Minerale Caffe e Digestivi
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