Costanza Resort

L

Gourmet Experience - ala

carte

Aperitivo

Il tavolo del benvenuto

Antipasto

Trionfo spada e cernia con crudite[] e lamelle di seppioline origanate

Souffle[] di melanzane con supreme di pesce spada

Primo piatto

Maccheroncini grezzi con cernia al battuto di erbe e pistacchi in crosta di mandorle

Secondo piatto

Filetto di dentice su cremoso di patate allo zafferano e verdure croccanti

Dessert

Composta di frutta con praline ghiacciate
Torta nuziale
Tre sfumature di cioccolata
| tre gelati
Vino e spumante da definire
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