Officine Interni Cafe

L

MENU CERIMONIA

MENU CERIMONIA — FORMULA €80 A PERSONA
Un percorso elegante, contemporaneo e dinamico, pensato per matrimoni serali non statici.

Entrée di benvenuto

Mini crostino caldo con crema di ricotta mantecata, pepe nero e riduzione di pomodoro arrosto

Antipasto

Tortino tiepido di zucchine con cuore morbido e crema al parmigiano
Carpaccio di manzo con rucola selvatica e scaglie di grana
Frittatina rustica con verdure di stagione
Primi espressi

Mezze maniche alla amatriciana tradizionale
Tonnarelli cacio e pepe mantecati al momento

Secondo

Arrosto di vitello alle erbe con fondo leggero

Contorno

Patate al forno croccanti al rosmarino

Trittico di dolci

Crostata artigianale
Tiramisu classico
Mousse al cioccolato

Finale

Caffe e amari

Bevande incluse

Acqua
Soft drink
1 bottiglia di vino ogni 4 persone
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