
La Voglia Di: Ricevimenti di Classe

Menù in promozione

Aperitivo

Drinks al buffet e al passaggio

Angolo aperitivi: Prosecco di Valdobbiadene, cocktails aperitivi spritz, succhi di Arancia e Ananas, acqua

minerale

Finger Food (bicchierini in vetro, vasetti in vetro, varie forme di contenitori in porcellana bianca di): Cous Cous

su coupelle di Ardesia, Cornetto con Robiola e olive di Gaeta, Orzo perlato con caprese

Fritturine espresse: Spiedini di salvia e groviera, Foglie di basilico e fiori di zucca in carrozza, Spiedini di mele e

pancetta, Zucchine a listelle, Fiori di zucca croccanti

Antipasti

Vari corner a tema

Angolo cucina di mare al vapore: Insalata tiepida di Polpo di scoglio, con patate di montese, Tartara di salmone

marinato all’aneto, con toast

Angolo del pic-nic: Bozza di pane toscano, Pane alle noci, Prosciutto Toscano al coltello, Salame di Cinta

Senese, Crostino di fegatino toscano caldo, Bruschette con pomodoro sammarsano e basilico, Sbriciolona

fresca al profumo di finocchietto selvatico, schiacciate all’olio e rosmarino, ficattole e croccanta di pane

Angolo del casaro: Mozzarelle fatte espresse davanti agli ospiti, Angolo dei pecorini di Pienza e Marzolini,

Ficattole e schiacciate calde, Gran cesto di ciliegini

Crepes salate fatte a vista: Crepes salate al grano saraceno pomodorino e pesto, Crepes salate alla farina di

farro prosciutto cotto e mascarpone, Crepes salate alla farina di mais al crudo e stracchino

Segue servizio al tavolo

Primi piatti

Risottino mantecato cAsparagella e Montasio DOP

Tortello tirato a mano con branzino in salsa di fiori di zucca, calamari e zucchine

Secondi piatti

Tagliata di manzo alla griglia

Rucola e salsa Robespierre

Caponata di verdure
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Dessert e bevande

Sorbetto al Limone e Salvia

Dalla Cantina: Chianti fattoria Il Granaio, Bianco Fattoria Melini, Brut, “Pinot Brut”, Moscato d’Asti “Strevi”

Torta Nuziale da definire

Gran vassoio di frutta fresca di stagione servita su letto di ghiaccio pilè

Angolo del pasticcere: Ciambelline fritte davanti agli ospiti calde

La caffetteria/Bar: Caffé espresso
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