Castello Brancaccio

L

Principessa Brancaccio

Primi piatti
Ravioli freschi fatti in casa ripieni di ricotta e spinaci, ragu bianco, funghi di bosco al profumo di

tartufo

Risotto con battuto di gamberi, olio di rucola, al profumo d’ arancio

Secondi piatti

Filetto di cinta senese in crosta servito con millefoglie di patate e porro grigliato

Filetto di pesce bianco al vapore, con una salsa moussoline di patate e cerfoglio, tortino di patate

francesi, pomodorini confit, e verdure fresche di stagione grigliate

Dessert

Presentato al tavolo o nella nostra Cucina Medievale

Panna cotta, pesca selvatica al forno, mandorla, menta limone
Semifreddo di vaniglia, pistacchio, amarena, meringa
Mousse al limoncello, limone candito, mela verde Cannolo, mousse di fragole di bosco, semi di
zucca
Crepes susette e alla nutella a la minute

Frutta fresca
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