Grand Hotel Paestum

Profumo di Mare

Antipasto

Antipasto Reale della Tenuta con Tortino di Polipo e Patate , Sformatino di Spinaci, Lame di Salmone Fumé,
Julienne di Seppia con Sedano di Verona e Gambero di Acciaroli scottato al vapore accompagnato con
Salsetta al Limone.

Primi piatti

Straccetti di Pasta Fresca alla Moda del Pescatore

Secondi piatti

Tris di Mare con la Spigola, I'Orata e il Cuore di Gambero Bianco
Dessert

Torta Nuziale
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