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Aperitivo di benvenuto

| Finger Food di Mare

Cotto: pan cotto al pomodoro con colatura d’alici e olio al basilico, vol au-vent con ricotta alle erbe aromatiche
perle di salmone balik, salmone affumicato con trucioli di faggio e Burro d’Isigny salato

Crudo: carpaccio di tonno aceto rosso e timo, gambero bianco all’arancio, carpaccio di Spada con pomodoro
fresco olive di Itri e Basilico, ostriche e gambero rosso “Nature”

Fritto: polpettine di pesce alle erbe aromatiche, zeppoline affumicate, bocconcino d’orato di alghe in pastella
Spumante Brut, Aperitivo analcoolico e Succhi

Primi piatti

Polpo verace al vapore con schiacciatina di patate
Riso Vialone Nano Ferron ai Frutti di Mare
Rigatoncini con ventresca di stella, caponata di melanzane, pomodorini € marzolina stagionata
Scrigno di Mare
Vino bianco
Secondi piatti
La Guancia Brasata con chenelle di patata stufata, al rosmarino
Vino rosso
Carpaccio d’ananas

Dessert e bevande

La Torta Nunziale

Moscato Spumante
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