Da Fausto

L

Francesco e Sara

Aperitivo di benvenuto
| Finger Food di Mare
Cous Cous di Gamberi bianchi cotti al vapore, insalata d’orzo perlato ai frutti di mare, pancotto al pomodoro
con bocconcino di bufala e salsa di acciuga, maionese d’acciuga nel vol au vent, bocconcino d’orato di alghe
in pastella, salmone affumicato con burro salato

Spumante Brut, Aperitivo analcoolico e Succhi

Antipasti

Caprese “affumicata” di Mare

Primi piatti

Riso Vialone Nano , con gamberi, zucchine e i suoi fiori € Gran Cacio di Morolo
Ravioli di pesce al ragu di Cernia

Secondi piatti

Dentice in sfoglia di Melanzana su vellutata di Pomodoro
Vino bianco

Dessert e bevande

Carpaccio d’asanas
Torta nunziale

Moscato Spumante
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