Tenuta Corte San Lorenzo

L

Menu San Lorenzo

Aperitivo
Open bar con mojito frozen, spritz, succhi e acque aromatizzate
Girobraccio con canapé di mousse di tonno, bigné crema pasticcera salata al profumo di mare e

quiche lorraine con verdurine di stagione
Friggitoria a vista mare e terra
Tagliatella di seppia con bottarga e olio al prezzemolo
Focaccia burrata e gambero al limone
Canape yogurt al lime e salmone affumicato
Pacchero ripieno di polipo, patate e scarole

Mini bun fonduta di provolone del monaco e hamburger

Antipasto

Selezione di salumi di nostra produzione, formaggi tipici del territorio e boccone di mozzarella misto
bufala
Tris caldo (parmigiana di melanzane, sformatino di patate e fiore di zucca ripieno)
Polpo e seppioline all’olio e limone, finocchio e arancia

Tris caldo del Golfo (calamaro ripieno, baccala in tempura con crema di peperoni rossi, involtino di

pesce bandiera alle erbe)

Primi piatti

Mezzo pacchero di Gragnano trifalato al ragu di mare

Risotto carnaroli sfusato di Amalfi, gamberi e polvere di liquirizia

Secondo piatto

Trancio di pescato fresco all’acqua pazza con verdurine croccanti

Dessert

Composizione di frutta fresca e mousse gelato
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Tenuta Corte San Lorenzo

Servizio taglio torta nuziale

Buffet di dolci a girobraccio
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