
Tenuta Valminier

Gran menu Excellent
Prezzo:80,00€

Aperitivo

Tradizionale: salatini, rustici, pizzette, alzata di Prosciutto di Parma, Selezione di salumi nazionali su

tagliere, Selezione di formaggi freschi e stagionati con confetture e miele, Quiche (Torte rustiche)

assortite di stagione, forma di pecorino stagionata e scavata

Vegetariano: cuscino di sfoglia con insalatina di riso venere, cuscino di sfoglia con cous cous

vegetariano, insalatina di mandorle e uvetta sultanina, peperoncini ripieni

Creativo: cappuccino di carote con mini brioches al pepe rosa, assortimento di finger food

Pesce: Insalatina di mare secondo lo Chef, salmone intero cotto a vapore con salsine dedicate

Piemontese: vitello cotto al rosa con salsa tonnata rivisitata (se non è scelto come antipasto), flan di

verdurine al raschera (se non è scelto come antipasto), peperoni in bagna cauda (salsa delicata)

Bevande: prosecco, cocktail alcolico, cocktail analcolico, bibite, acqua

Antipasto

(a scelta tra)

Battuta di Fassone con rucola e taglio di Castelmagno

Polpettine di ricotta e tartufo nero su letto di funghi porcini e pomodorini grigliati

Flan di zucchine con fonduta al Raschera

Strudel di verdurine croccanti su vellutata di carote

Vitello cotto al rosa con salsa tonnata rivisitata

Tartare di salmone marinato al sale rosa con fragole, menta e aceto balsamico

Primi piatti

(due a scelta tra)

Risotto alla faraona, lime e mousse di mascarpone

Risotto al Barbera con funghi, frutti di bosco e “nota” di pistacchio

Risotto alle erbe aromatiche fresche dell’orto, con fragole e mousse di mascarpone

Chicche della nonna (gnocchetti) con asparagi e speck croccante
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Agnolotti di magro con zucchine, pomodorini e salsa allo zafferano

Agnolottini piemontesi (o plin) al sugo d’arrosto

Secondo piatto

(a scelta tra)

Sella di vitello alla principe di Piemonte con patate arrosto

Brasato al barolo con patate arrosto profumate al rosmarino

Arrosto alla fornara (pancetta croccante e rosmarino) con carotine al burro

Tacchinella ripiena al forno con contorno di stagione

Dessert

Pan di spagna o millefoglie, farcitura a preferenza

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

