Villa Gozzi

L

Proposta di menu per
banchetto di nozze a Villa

Gozzi

Buffet di benvenuto

Isola del fritto
Isola della dei formaggi con accompagnamento di marmellate e composte varie
Isola delle focacce e panificazione
Isola dei finger
Isola barbeque con realizzazione di spiedini frutta/verdure/arrosticini etc.
Isola del Beverage con degustazione vini /birre artigianali / analcolico etc.

Isola dei salumi con taglio al momento del nostro prosciutto crudo San Daniele 30 mesi e taglio al

momento del prosciutto cotto di Trieste con il Kern fresco

Isola del casaro con creazione di mozzarelle e burratine al momento (costo extra di € 3.00 a

persona)

Antipasti

Carpaccio di Angus stagionato in legno di Quercia con peperoni marinati al battuto di basilico con

feta greca

Fiori di zucca gratinati al forno ripieni di verdurine su vellutata di pomodorini freschi

Primo piatto

Risotto al melograno e champagne su cialda di frico

Secondo piatto

Sella di vitello in crosta di pane profumata allo zenzero ed arancio con accompagnamento di crema

La Blue e tortino di patate di montagne profumato allo speck

Dessert e bevande
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Villa Gozzi

Buffet di frutta fresca
Torta in onore degli sposi

Vini Collio Friulano / Slovenia Valdobbiadene

matrimonio.com


http://www.tcpdf.org

