
Greg Home Cooking&Catering

Proposta Menù Autunno
Prezzo:130,00€

Aperitivo di benvenuto

Corner fritto: olive ascolane, verdure in tempura, anelli di calamari

Corner rustico: soppressa veneta, grana padano, piave dop mezzano, focaccia, bruschette di pane ai

cereali e pomodorini, grissini di polenta e prosciutto crudo

Corner pesce: insalatina di piovra e cocktail di gamberetti monoporzione, cucchiai di spuma di

formaggio con salmone affumicato e cetrioli, baccalà mantecato, sarde in saor.

Corner misto; tartare di manzo, sfogliatine vari gusti, pomodorini e mozzarella profumati al basilico,

prosciutto e melone monoporzione

Primi piatti

Risotto alla zucca mantecato con Piave dop, profumato al rosmarino

Agnolotti di pasta fresca con chiodini e ricotta, su fonduta di asiago e polvere di erbette spontanee

Secondo piatto

Controfiletto di manzo scottato con purè di zucca, indivia e porcini

Dessert e bevande

Sorbetto al limone e menta fresca
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