
Hotel delle Stelle Resort

Proposta Menù
Prezzo:100,00€

Welcome di benvenuto

Bollicine, succhi analcolici, tartine, frittini

Antipasti

Angolo del dio Nettuno

Alici marinate su bruschettine di pane casereccio

Insalatina di baccalà con rossa di tropea

Carpaccio di polipo con patate silane

Code di gamberi con frutta esotica

Insalata di seppioline marinate al cedro

Moscardini in guazzetto al peperoncino con crostone

Involtino di spada scamorza e melanzana*

Salmone dolce salato in salsa teriyaki*

Tonno tataki con cipolla croccante*

Veli di spada fumè al cantalupo

Angolo norcineria e focacceria

Veli di capocollo con fichi dottati

Salsiccia e soppressata con focaccia all’uvetta

Prosciutto crudo tagliato a coltello con sfogliatine alle mandorle

Bresaola con mousse di formaggi teneri

Spiedini di caciocavallo silano e guanciale al forno

Crostini con ‘nduja

Angolo del casaro

Bocconcini di bufala campana*

Ricottine di campotenese con miele d’acacia

Treccione di mozzarella del pollino

Grana e uva

Pecorino silano affinato al vino
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Pecorino semistagionato al fieno

Angolo dorato

Frittelle di fiori di zucca

Frittteline di pesce

Polpettine melanzane

Sfere di ricotta

Alici pastellate

Angolo gourmet

Tocchetti di parmigiana di melanzane

Peperoni arrostiti

Spaghetti di zucchine alle mentuccia

Angolo grill e frittini

Grill di carni speciali (cube roll, tomahawk e salsiccia)

Frittura mix di crespelle

Angolo sushi e crudité *

Sushi

Sashimi di (tonno salmone dentice e gambero)

Cruditeé (ostriche a cascata e gambero rosso di cetraro)

Primi piatti

Carnaroli di sibari ai frutti di mare sgusciato

Tonnarello o pacchero all’astice

Possibilità di scegliere primi alternativi in fase di prova menù

Secondi piatti

Turbante di spigola farcito con gamberoni al pane profumato

Cubo di tonno al sesamo

Salmone in crosta di sfoglia *

Tortino di patate con cuore caldo * (contorno

Dessert e bevande

Frutta su specchio

Spiedini di frutta
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Frutta al bicchiere (frutti di bosco)

Sfogliatelle lisce e ricce

Ministeriali

Savarin alla crema

Babà e mignon al rum

Fichi al cioccolato

Praline di fichi

Crocette di fichi alle noci

Cassatelle

Scorzette di cedro al cioccolato

Cioccolatini al peperoncino

Tartufi di pizzo

Profiteroles al ciocolato e al pistacchio

Semifreddo al torroncino

Tiramisù in tazza

Bavarese alla nocciola

Panna cotta ai frutti di bosco

Bignolata crema e cioccolato

Mille foglie chantilly

Torta americana a quadrati sfalsati

* Proposte dello chef
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